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Im Rahmen der Wirtschaftsforderung stellen wir den Lesern des
Tauchaer Stadtanzeigers jeden Monat eine(n) Unternehmer(in)
vor, die in einem zufalligen Auswahlverfahren ermittelt werden.
Wir stellen einige Fragen und geben auch die Méglichkeit, sich frei
heraus zu bestimmten Dingen in Taucha zu dufRern.

Diesen Monat fiel die Wahl
auf den Gemiise- und Ackerbau
von Maria Bienert.

| ¥ Gemiisebau
Maria Bienert

Wie lange gibt es Ihren Biohof schon?

1999 haben Martin Hansel und ich auf dem Gelande in der Plichauer
Stralle 4 in Dewitz angefangen. Diese Anlage war die konventio-
nelle Gartnerei von Arthur und Martina Behrens, die Gemisebau
betrieben und ihre Produkte unter anderem auf dem Tauchaer
Wochenmarkt verkauften. Sie haben ihren Betrieb im Jahr 1999
aufgeben missen und somit war dieser vakant.

Wie entstand die Idee, einen Betrieb fiir 6kologisches Gemiise
und Getreide hier in der Parthenaue zu er6ffnen?

Ich habe 6kologische Landwirtschaft in den Niederlanden ge-
lernt. Durch viel Arbeitserfahrung auf Biohofen in verschiedenen
Landern entstand der Wunsch, einen eigenen Betrieb zu wagen.
Zuvor arbeitete ich beim Landgut Nemt in Wurzen. Von einem
Gemusebauberater erfuhren wir, dass es hier in Taucha einen Ge-
musebaubetrieb zu erwerben gab. Die Ndhe von Stadt und Land in
Taucha erschien uns glinstig fir einen Okobetrieb als auch geeignet
fir den Absatz unserer Ernte.

Welche Motivation steckt dahinter?

Ich wollte etwas Grundlegendes und Sinnvolles tun, was Menschen
wirklich benétigen. Wenn man leben will, braucht man etwas zu
essen. Auflerdem bin ich ein Mensch, der gerne in der Natur ist
und sich viel bewegt.

Welche Erzeugnisse bauen Sie an?

Im Gewachshaus wachsen die beliebten Produkte wie Tomaten,
Gurken, verschiedene Winter- und Friihjahrssalate. Abwechslung
in der Gewdachshausfruchtfolge bringt der Anbau von Gemiisesa-
men flir den 6kologischen Saatguthandel ,,Bingenheimer Saatgut”.
Im Freiland wechseln sich Mdhren, rote Beete, Sellerie, Kartoffeln,
Kiurbisse, Paprika ab mit reichlich Griindlingspflanzen sowie Ge-
treide. Als Besonderheit, um die Fruchtfolge abwechslungsreich
zu gestalten, werden Hirse, Buchweizen, Dinkel, Weizen sowie
Winterhafer angebaut.

Welche Zielgruppe haben Sie mit lhren Produkten?

Menschen, die sich wertvoll erndhren mochten um sich zu ,nah-
ren”, sprich sich selbst etwas Gutes damit tun zu wollen. Auch fir
diejenigen sind unsere Produkte interessant, die auf Frische und
Regionalitat Wert legen.

Wie vertreiben Sie lhre Produkte?

Jeden Montagist unser Hofladen in der Piichauer Straf3e 4 von 16 bis
18 Uhrgedffnet. Wenn man beider, Guten Saat“ teilnimmt—unserem
Vertrieb in Form einer gemeinschaftsgetragenen Landwirtschaft —
steht wochentlich und ganzjahrig eine bunt zusammengestellte
Gemiseportion, auch von anderen Erzeugern aus der Region, zur
Abholung bereit. Wir beliefern neben dem GroRhandel, regionale
Geschéfte, Unverpackt-Laden, Backereien und Cafés.

Wie viele (saisonale) Mitarbeiter haben Sie angestellt?

Wir bendtigen ganzjahrig Mitarbeiter, die saen, pflegen, ernten, das
Gemdiise putzen und Getreide abpacken. Sieben Mitarbeiter geho-
ren zum festen Stamm. Des Weiteren sind bei uns Studenten und
Arbeitskréfte im Einsatz, die eine Uberbriickungstatigkeit suchen.

Welche Beziehungen pflegen Sie in Taucha?

Wir haben Kontakte zu den regionalen Geschaften, den Initiati-
ven und Kooperativen im Gemiusebau in der Gegend. Auch mit
den kirchlichen Initiativen sind wir im Austausch. Schulklassen,
Kindergarten- und Hortgruppen wahlten uns immer mal wieder
als Ausflugsziel. Den Kindern und Jugendlichen eine Begegnung
mit dem Anbau unserer Nahrungsmittel zu ermoglichen bereitet
mir besondere Freude. Das trockene Klima der Leipziger Tieflands-
bucht erméglicht den Anbau von Gemiisesamen auch im Freiland

in unserem Betrieb. Die Flachen mit unbekannten, oft reichhaltig
blihenden Pflanzen haben schon so manchen Spazierganger zum
Nachfragen bei uns angeregt.

Was mogen Sie an unserer Stadt?

Ich finde gut, dass die Menschen in der Stadt den Mut haben, etwas
in die Hand zu nehmen, sich organisieren und ehrenamtlich tatig
werden. Taucha hat eine angenehme GréRRe, so dass man auch viele
Menschen kennt und kennenlernen kann, um sich auszutauschen.
Auch das schone Parthebad, welches ich gerne nutze, und die
Landschaft um Taucha herum sind erholsam.

Was verbindet Sie personlich mit Taucha?

Ich fiihle mich hier sehr wohl. Uber knapp 25 Jahre habe ich hier
einen Gemise- und Ackerbaubetrieb vom Experimentierstadium
bis zu einem gut abgestimmten, lebendigen Ganzen entwickeln
kénnen. Ich bin dankbar dafir hier die geeigneten Rahmenbedin-
gungen gefunden zu haben —vom Grundstiick inklusive Ackerland,
vom Wetter, von der guten Zusammenarbeit mit den benachbarten
Landwirten bis zum Finden immer neuer, motivierter Mitarbeiter.

Was finden Sie an Taucha verbesserungswiirdig?

Ich wiinsche mir, dass die Stadt Taucha die Landwirtschaft als
Partner sieht, die Belange der Landwirte berlcksichtigt und mit
ihnen ins Gesprach geht. Nur als Beispiel: Die Breite z. B. der Part-
hebriicke in Dewitz betrdgt 3,05 Meter. Wenn wir mit unseren
landwirtschaftlichen Geraten eine Briicke passieren wollen, ist das
Millimeterarbeit, da die genormte StraBenbreite der Maschinen
3 m ist. Wir sind da schon sehr vor- und umsichtig, aber es kann
passieren, dass man mit dem Gerat hangen bleibt. Wiinschens-
wert waren flir uns 3,20 Meter. Wir miissen zu unseren Flachen
kommen, ohne die Anwohner zu nerven. AuRerdem driicken
uns Landwirtschaftsbetriebe die Plane, die ,,B87 neu” durch die
Parthenaue zu legen. Dadurch wird wertvolles Ackerland zu zer-
stort, es werden 5 6kologische Gemise- und Obstbaubetriebe in
Existenznot gebracht und das Ackerland unserer konventionellen
Kollegen wird zerschnipselt. Fir zuklinftige Generationen gilt, dass
einmal zubetonierter Acker sich nie wieder herstellen lasst zum
Anbau von Lebensmitteln.

Was mochten Sie der Leserschaft noch mitteilen?

Ich mochte allen ans Herz legen, auf die regionalen Erzeuger und
Geschéafte mehr zu achten, sonst gibt es diese friiher oder spater
nicht mehr. Ich erwahne den Bioladen Taucha von Frau Kiezmann als
Quelle fur regionale Produkte sowie EDEKA und REWE als mogliche
Markte, die sich fiir regionale Erzeuger 6ffnen und unsere Produkte
mit in das Programm aufnehmen. Unsere Verpackung ist mit dem
Ortder Herkunft des Erzeugers versehen. Wir freuen uns, wenn sich
mehr Kunden fiir unsere regionalen Produkte entscheiden.

Kontaktdaten:

Gemisebau Maria Bienert

Plchauer StralRe 4, 04425 Taucha

Telefon: 034298 62858, Telefax: 034298 494473
E-Mail: kontakt@biohof-leipzig.de

Webseite: https://www.biohof-leipzig.de

Die gute Saat — Gemiiseabo — Webseite: www.diegutesaat.de

Offnungszeiten des Hofladens: August bis Marz
montags von 16:00 bis 18:00 Uhr




